
ENSALADAS, SOPAS Y CREMAS DE VERANO

Ensalada especial Arzuaga: Lechugas, tomates cherry, salmón,
atún, anchoas, yema de espárragos y lomo de bellota
Templanza de bacalao y pimientos asados   
Ensalada de burrata con pesto, piñones y tomate
Ensalada fresca: lechugas, jamón, melón,
gambas y salsa rosa    
Crema vichyssoise templada 
Sopa Castellana       

HUEVOS Y TORTILLAS

Revuelto de morcilla con piñones    
Revuelto de setas o boletus y gambas   
Huevos fritos con morcilla
Acompañados de ensalada o patatas fritas 

ENTRANTES

Carpaccio de buey con  foie gras   
Morcilla de Burgos con pimientos asados (6 piezas)
Tosta de sardina ahumada sobre cebolla con�tada
 y tomate raft (2 uds.)   
Pastel de puerros  cubierto de hígado de oca
 y salsa de higos y pasas
Pastel de cabracho y tostas  
Pimientos rellenos de marisco sobre muselina de tomate (3 uds.)

Anchoas Gran Selección de Santoña
sobre espuma de tomate y tostas calientes
Pulpo a la brasa con puré y pimentón
Flor de alcachofas con�tadas con foie y jamón ibérico (2 uds.)

  



MARISCOS

Gambas blancas a la  plancha (10 unidades)    
Gambas al ajillo
   

PESCADOS

Dorada a la sal (para 2 pax/precio por persona)
con patata hervida y salsa tártara
   
Merluza con su pil pil y almejas   
Supremas de merluza a la romana con patatas paja   
Bacalao pil-pil    
Cogote de Merluza a la Parrilla de leña
(para 2 pax/precio por persona)   
Rodaballo a la plancha con tempura de verduras  
Pescado del día a la brasa (para 2 personas)              

IBÉRICOS Y CECINA

Cecina de León con virutas de foie
y aceite Arzuaga de los montes de Toledo    
Jamón Iberico de Bellota Joselito con pan cristal con tomate  
  
Foie con jamón iberico y tostas   
Rogamos a los clientes comuniquen al personal de sala si desean emplatado individual  



CARNES

Pincho de lechazo asado al sarmiento de vid con
Ensalada de la huerta Ribereña (barra para dos personas)    
Chuletón de buey a la parrilla con patatas fritas
(para dos personas)   
Entrecot de ternera con patatas fritas   
Solomillo de buey con laminado de foie
a la salsa de vino tinto Arzuaga   
Solomillo de buey grill  
Con�t de pato agridulce con crujiente de manzana 
Lechazo asado al estilo tradicional  (por encargo)
suplemento Ensalada de la huerta Ribereña +9,00€   
Chuletillas de cordero lechal a la parrilla  
Rabo de toro estofado   
Presa Ibérica a la brasa con patatas asadas   
Carrillera de ternera al vino tinto   
Ragú de ciervo con patata pochada  
Ragú de jabalí con patata pochada  
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POSTRES

Tiramisú casero   
Helados artesanos 
  
Milhojas de hojaldre relleno de nata    
Coulant de chocolate con helado
  
Pudin de queso    
Flan de la casa   
Arroz con leche 
Tarta �na de manzana con helado de vainilla (para 2 personas)
Fondue de chocolate con frutas (para 2 personas)
Zumo de naranja natural    
Sorbete al cava limón, frambuesa, manzana verde o mandarina  
  
  

DON APOLONIO AÑEJO RESERVA
Malagón (Ciudad Real)
Leche pasteurizada de oveja.
MEJOR QUESO DE OVEJA MADURADA 2023
PREMIO ESPECIAL ALIMENTOS DE ESPAÑA.

PICO MELERO SEMICURADO OVEJA
Sardón de Duero (Valladolid)
Leche cruda de oveja.

IDIAZABAL AHUMADO
Orexa (Guipuzcoa)
Leche cruda de oveja.

ENTREPINARES MEZCLA AÑEJO
Valladolid.
Mezcla de tres leches (Vaca cabra y oveja).

Puede degustarlos todos, varios o sólo uno.
Recomendamos maridar con un vino de Oporto. Consulte a nuestro personal de sala.

QUESOS ARTESANALES


