
ENSALADAS, SOPAS Y CREMAS DE VERANO

18,00 €

18,00 €

18,00 €

18,00 €  
12,00 €
12,00 €
 8,00 €

  

Ensalada especial Arzuaga: Lechugas, tomates cherry, salmón,
atún, anchoas, yema de espárragos y lomo de bellota
Templanza de bacalao y pimientos asados   
Ensalada de quesos variedad de lechugas, queso de cabra a la
 plancha, queso fresco, queso curado, membrillo y nueces 
Ensalada fresca: lechugas, jamón, melón,
langostinos y salsa rosa
Crema vichyssoise templada 
Sopa Castellana       
Caldo de ave 

HUEVOS Y TORTILLAS

18,00 €
17,00 €
17,00 €

Revuelto de morcilla con piñones    
Revuelto de setas o boletus y gambas   
Huevos fritos con morcilla
Acompañados de ensalada o patatas fritas 

PARA COMPARTIR

23,00 €
14,00 €

13,00 €

21,00 €
16,00 €
16,00 €
24,00 €

Carpaccio de buey con  foie gras   
Morcilla de Burgos con pimientos asados (6 piezas)
Tosta de sardina ahumada sobre cebolla con�tada
 y tomate raft (2 unidades)   
Pastel de puerros  cubierto de hígado de oca
 y salsa de higos y pasas
Pastel de cabracho y tostas  
Pimientos rellenos de marisco sobre muselina de tomate
Anchoas Gran Selección de Santoña  

sobre espuma de tomate y tostas calientes

IVA INCLUIDO



MARISCOS

Gambas blancas a la  plancha (12 unidades)    
Gambas al ajillo
Langostinos tigre a la plancha (8 unidades)     

24,00 €
18,00 €
26,00 €

PESCADOS

Dorada a la sal (para 2 pax/precio por persona)
con patata hervida y salsa tártara
   
Merluza con su pil pil y almejas   
Supremas de merluza a la romana con patatas paja   
Lubina a la espalda con gambas   
Bacalao pil-pil    
Cogote de Merluza a la Parrilla de leña
(para 2 pax/precio por persona)   
Rodaballo a la plancha con tempura de verduras  
Cocochas de merluza al pil pil
Pescado del día a la brasa (para 2 personas)              

24,00 €

26,00 €
24,00 €
20,00 €
26,00 €

25,00 €
28,00 €
28,00 €
p.s.m.

IBÉRICOS Y CECINA

22,00 €

30,00 €
30,00 €
24,00 €

Cecina de León con virutas de foie
y aceite Arzuaga de los montes de Toledo    
Jamón Iberico de Bellota Joselito con pan con tomate   
Foie con jamón iberico y tostas   
Tabla de embutidos ibéricos
Rogamos a los clientes comuniquen al personal de sala si desean emplatado individual  

IVA INCLUIDO



CARNES

Pincho de lechazo asado al sarmiento de vid con
Ensalada de la huerta Ribereña (barra para dos personas)    
Chuletón de buey a la parrilla con patatas fritas
(para dos personas)   
Entrecot de ternera con patatas fritas   
Solomillo de buey con laminado de foie
a la salsa de vino tinto Arzuaga   
Solomillo de buey grill  
Solomillo de buey en salsa de roquefort   
Con�t de pato agridulce con crujiente de manzana 
Lechazo asado al estilo tradicional  (por encargo)   
Chuletillas de cordero lechal a la parrilla  
Rabo de toro estofado   
Presa Ibérica a la brasa con patatas asadas   
Carrillera de ternera al vino tinto   
Ragú de ciervo con patata pochada  
Ragú de jabalí con patata pochada  

42,00 €

58,00 €
25,00 €

33,00 €
28,00 €
30,00 €
24,00 €
56,00 €
26,00 €
22,00 €
25,00 €
22,00 €
22,00 €
22,00 €
IVA INCLUIDO



POSTRES

Tiramisú casero   
Helados artesanos 
  
Milhojas de hojaldre relleno de nata    
Coulant de chocolate con helado
  
Pudin de queso    
Flan de la casa   
Natillas caseras   
Arroz con leche    
Zumo de naranja natural    
Sorbete al cava limón, frambuesa, manzana verde o mandarina  
  
Tarta �na de manzana con helado de vainilla (para 2 personas)
Fondue de chocolate con frutas (para 2 personas)  

6,00 €
6,00 €
6,00 €
7,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
6,00 €

13,00 €
15,00 €

R-47-634  HOTEL ARZUAGA S,L  B09454570
CTRA. N122 KM325 47350 QUINTANILLA DE ONÉSIMO (VA)

R/C IVA INCLUIDO

IVA INCLUIDO

Servicio de pan    1.50 €



CARTA DE VINOS



PAGO FLORENTINO  
Crianza de 12 meses en barrica de roble americano y francés.
Variedad 100% Cencibel.
Finca La Solana, Malagón, Ciudad Real. 20,00 €

D.O. PROTEGIDA VINO DE PAGO 

PAGO FLORENTINO MAGNUM
Crianza de 12 meses en barrica de roble americano y francés.
Variedad 100% Cencibel.
Finca La Solana, Malagón, Ciudad Real. 39,00 €

NUESTRO ROSADO

FAN D´ORO 
Fermentado en barrica y posterior crianza durante de 9 meses en roble francés.
Variedad: 100% Chardonnay. 
Quintanilla de Onésimo. Finca La Planta. 22,00 €

NUESTRO BLANCO

VINO
POR

BOTELLAS

ARZUAGA  RESERVA ESPECIAL 
Crianza de 34 meses en barricas de roble francés
Variedades 97% Tempranillo, 3% Albillo. 
Ribera del Duero D.O. 25,00 €

RIBERA DEL DUERO D.O. 
ARZUAGA CRIANZA  
Crianza de 16 meses en barricas de roble francés y americano.
Variedades 94% Tempranillo, 6% Cabernet Sauvignon
Ribera del Duero D.O. 15,00 €

VINO
POR

BOTELLAS

ROSAE ARZUAGA 
Fermentando lentamente durante 20 días a 12ºC/14ºC
Variedad: 100% Tempranillo. 
Quintanilla de Onésimo. Finca La Planta. 15,00 €

375ML

OTROS TAMAÑOS  ⅜



VINO
POR

BOTELLASARZUAGA LA PLANTA 
Crianza de 6 meses en barricas, roble francés y americano.
Variedades: 100% Tempranillo 
Ribera del Duero D.O. 15,00 €

AMAYA ARZUAGA 
Crianza de 19 meses en barricas de roble francés.
Variedades 95% Tempranillo, 5% Albillo. Cepas centenarias. 
Ribera del Duero D.O. 85,00 €

RIBERA DEL DUERO D.O.

ARZUAGA CRIANZA  
Crianza de 16 meses en barricas de roble francés y americano.
90% Tempranillo, 10% Cabernet Sauvignon y Merlot
Ribera del Duero D.O. 28,00 €

ARZUAGA  GRAN RESERVA 
Estancia en barricas de roble francés durante 40 meses.
95% Tempranillo, 5% Cabernet Sauvignon y  Merlot.
Ribera del Duero D.O. 95,00 €

GRAN ARZUAGA  
Crianza de 35 meses en barrica de roble francés. 
Variedades 92% Tempranillo, 8 % Cabernet Sauvignon.

210,00 €

ARZUAGA  RESERVA ESPECIAL  
Crianza de 34 meses en barricas de roble francés
Variedades 97% Tempranillo, 3% Albillo. 
Ribera del Duero D.O. 49,00 €

ARZUAGA RESERVA 
Crianza de 30 meses en  barricas de roble francés.
Variedades 96% Tempranillo, 3% Cabernet Sauvignon y 1% Merlot. 
Ribera del Duero D.O. 35,00 €

LADERAS DEL NORTE 
Crianza de 12 meses en barricas nuevas de roble francés
Variedades 100% Tempranillo.  Vino Ecológico. 
Ribera del Duero D.O. 26,00 €



ARZUAGA LA PLANTA 
Crianza de 6 meses en barricas, roble francés y americano.
Variedades: 100% Tempranillo 
Ribera del Duero D.O. 30,00 €

ARZUAGA CRIANZA 
Crianza de 16 meses en barricas de roble francés y americano.
Variedades 90% Tempranillo, 10% Cabernet Sauvignon y Merlot
Ribera del Duero D.O. 58,00 €

ARZUAGA RESERVA 
Crianza de 30 meses en  barricas de roble francés.
Variedades 96% Tempranillo, 3% Cabernet Sauvignon y 1% Merlot. 
Ribera del Duero D.O. 72,00 €

ARZUAGA  RESERVA ESPECIAL  
Crianza de 34 meses en barricas de roble francés
Variedades 97% Tempranillo, 3% Albillo. 
Ribera del Duero D.O. 100,00 €

NUESTROS MAGNUMS.

ARZUAGA CRIANZA IMPERIAL (3 Lts.)

Crianza de 16 meses en barricas de roble francés y americano.
Variedades 90% Tempranillo,10% Cabernet Sauvignon y Merlot
Ribera del Duero D.O. 130,00 €

GRAN ARZUAGA 
Estancia en barricas de roble francés durante 35 meses.
92% Tempranillo, 8% Cabernet Sauvignon.
Ribera del Duero D.O. 420,00 €

AMAYA ARZUAGA COLECCIÓN 
Crianza de 19 meses en barricas de roble francés.
Variedades 95% Tempranillo, 5% Albillo. Cepas centenarias. 
Ribera del Duero D.O. 170,00 €

ARZUAGA GRAN RESERVA 
Estancia en barrica de roble francés durante 40 meses
Variedades 95% tempranillo, 5% Cabernet Sauvignon y Merlot
Ribera del Duero D.O. 220,00 €

LADERAS DEL NORTE 
Crianza de 12 meses en barricas nuevas de roble francés
Variedades 100% Tempranillo.  Vino Ecológico. 
Ribera del Duero D.O. 56,00 €

ARZUAGA RESERVA  IMPERIAL (3 Lts.) 
Crianza de 30 meses en  barricas de roble francés.
Variedades 96% Tempranillo, 3% Cabernet Sauvignon y 1% Merlot. 
Ribera del Duero D.O. 160,00 €



TAYLOR´S.
TAYLOR´S FINE TAWNY   4,00 €

TAYLOR´S FINE WHITE   4,00 €

TAYLOR´S CHIP DRY   4,50 €

TAYLOR´S SELECT RESERVE   5,00 €

TAYLOR´S LBV    7,00 €

TAYLOR´S 10 AÑOS   8,00 €

TAYLOR´S 20 AÑOS   10,00 €

OPORTO
COPA

PHILIPPONNAT

PHILIPPONNAT BRUT   60,00 €

PHILIPPONNAT NON DOSÉ   60,00 €

PHILIPPONNAT RESERVE ROSÉ   70,00 €

PHILIPPONNAT BLANC DE NOIR   85,00 €

CHAMPAGNE
BOTELLA
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